
RESTAURANTE  HOTEL PORT ELCHE
WWW.PORTHOTELS.ES

RESTAURANTE
H O T E L  P O R T  E L C H E



ENTRANTES FRÍOS  |  COLD STARTERS
 19,00€ 

Queso boffard de vaca curado, con almendras y picos

Tartar de atún marinado con crema Edamame, menta y kimchee

Crema del día

Jamón ibérico cortado a cuchillo con sus picos
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12,00€ 

9,00€ 

7,00€ 

Iberian ham with breadsticks

Cured cow's boffard cheese, with almonds and breadsticks

Marinated tuna tartar with edannem cream, mint and kimchee

Cream of the day

ENTRANTES CALIENTES  | HOT STARTERS

 7,00€ 

Croquetas de jamón y tomates secos con mayonesa de cebolla caramelizada
5 unidades

Sweet potatoes con marinado agridulce y sésamo

Bravas Port Elche

Croquetas de langostinos con mayonesa de ajo asado. 5 unidades

7,00€ 

6,50€ 

7,50€ 

Shrimps croquettes with roasted garlic mayonnaise. 5 units

Ham and dried tomato croquettes with caramelized onion mayonnaise. 5 units

Sweet potatoes with sweet and sour marinade and sesame

Port Elche spicy potatoes

CORNER SALAD

 10,00€ 

Ensalada de quinoa con aguacate, tomate cherry confitado, pesto de rúcula
y vinagreta de remolacha

Ensalada César con pollo crujiente marinado

Ensalada de mozzarella con pimientos asados, calabaza y rúcula

9,00€ 

11,00€ 

Mozzarella salad with roasted peppers, squash and arugula

Caesar salad with crispy marinated chicken

Quinoa salad with avocado, confit cherry tomato, arugula pesto 
and beet vinaigrette

PASTA & PIZZA
 14,00€ 

Pizza de tomate confitado con queso mozzarella

Penne rigatte con pesto de pistachos y tomate cherry confitado
Añade a tu pizza  peperoni +1 € 

Canelón de pollo de corral con boletus y foie con jugo de su cocción

12,00€ 

10,00€ 

Chicken cannelloni with boletus and foie in its cooking juices

Confit tomato pizza with mozzarella cheese

Penne rigatte with pistachio pesto and cherry tomato confit

DISPONIBLE | AVAILABLE 12:00 - 23:00
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TFNO. +34 966 651 551
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PANINOS

 13,00€ 

Schiacciata prociutto con tartufo, rúcula y queso curado

Schiacciata lacón con mozzarella, pesto, pistacho y rúcula

Cheese burger de Angus con bacon, tomate, rúcula y cebolla caramelizada 

“New” Club sandwich con pollo marinado y queso brie

13,00€ 

13,00€ 

14,00€ 

“New” Club sandwich with marinated chicken and brie cheese

Schiatta prociutto with tartufo, arugula and cured cheese

Schiatta lacón with mozzarella, pesto, pistachio and arugula

Angus cheese burger with bacon, tomato, arugula and caramelized onion

PESCADO  |  FISH

 13,00€ 

Pescado del día a la parrilla con salteado de verduras

Pescado en tempura con marinado thai y patatas baby crispy

14,00€ 

Mozzarella salad with roasted peppers, squash and arugula

Grilled fish of the day with sautéed vegetables

Schiacciata vegetariana con tomate seco, espinacas y pimiento asado 11,00€ 
Vegetarian schiatta with sun-dried tomato, spinach and roasted pepper

CARNE  |  MEAT

 14,00€ 

Medallón de ternera Angus a la parrilla con patatas gajo

Secreto confitado con parmentier de boniato

16,00€ 

Candied pork special cut with sweet potato parmentier

Grilled Angus beef medallion with potato

SWEET TIME

 5,50€ 

“CHOCOLAT” ganache de chocolate, mousse de cacao 70% y crumble de choco

Fruta natural preparada

Torrija de coco y chocolate blanco con helado de mango

Tarta de queso con calabaza y naranja

5,50€ 

5,00€ 

6,00€ 

Cheesecake with pumpkin and orange

“CHOCOLAT” chocolate ganache, 70% cocoa mousse and choco crumble

Natural fruit

Coconut and white chocolate French toast with mango ice cream

Helado 5,00€ 
Ice cream
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RESTAURANTE  HOTEL PORT ELCHE
C. MIGUEL SERVET, 25, 03203 ELCHE PARQUE EMPRESARIAL, ALICANTE

WWW.PORTHOTELS.ES


