
PORT JARDÍN MILENIO

Menú Día de Reyes



Entrantes al centro
Jamón ibérico y queso curado

Ensaladilla rusa con ventresca de atún en conserva,
piparras y lámina de pan 

Cremoso de foie grass y boletus con vinagreta ligera de turrón,
naranja y salvia

Croquetas de langostinos con mayonesa Thai
Bombón de dátil con queso gorgonzola y chutney de mango

Plato principal
44€

Fideuà de atún y calamares

49€
Lomo de bacalao confitado con ali oli de manzana

verde y duxell de setas y anacardos
Carrillera de ternera guisada al vino tinto con puré al tartufo y boletus

Postre
Coulant de chocolate con helado de vainilla

Bodega
Blanco Clamor de Raimat (D.O. Costers del Segre)

Tinto Abalos Crianza (D.O. Rioja)
Agua, refrescos y café

46€
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