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PORT JARDÍN MILENIO



Cocktail de bienvenida 
Cracker de arroz con aguacate y atún marinado

Bombón de trufa y papada ibérica
Vichissoise de hinojo y puerros con kikos crujientes

Entrantes individuales
Mosaico de salmón y café con ajo blanco de

coco, almendras y aceite de hiervas
Mi cuit de foie grass, marrón glasé, compota

de albaricoques y sablé de pistachos
Vieira emparrillada con Royal de boletus

Pescado
Lomo de rodaballo a la brasa con salsa cítrica

y crujiente de anacardos

Carne
Solomillo de ternera pavé de patata y salsa Périgueux

Postre
Mousse de chocolate blanco con mermelada

de ruibarbo y manzana acida

Uvas de la suerte, cotillón, resopón y dulces Navideños

Bodega
Vino Blanco · Rafael Cañizares · Sauvignon Blanc · D.O. Alicante

Vino Tinto · Serisis Cepas Viejas · Monastrell · D.O. Alicante
Cava · Prima Vides Brut · Macabeo, Parellada, Xarel·lo · Penedes

135€
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