
MENÚ NAVIDAD



Caldo con pelotas

Timbal de merluza , langostinos y apio nabo, con coulis de manzana verde 
Crujiente de foie y maíz con crema de avellanas y mermelada de bergamota 

Quisquilla hervida de la bahía 
Buñuelos de pulpo con mahonesa de piparras

Gyozas de rabo de toro, con puré de boniato y glaseado de vino oloroso 

ENTRANTES A COMPARTIR

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR

Arroz con costra 
Arroz de sepietas con alcachofas ajos tiernos y gambas

63€

Medallones de rape mechado de jamón y almendras,
con habitas salteadas y salsa de chili dulce 

Lomo de Angus con salteado de espárragos verdes,
salsa de vino viejo y patatas souflé 

69€

Crocanti de fruta de la pasión y chocolate blanco, con helado de curry 

POSTRE

Dulces Navideños

Vino Blanco Clamor de Raimat
Vino Tinto Viña Pomal Crianza

Cava Roger de Flor

BODEGA


