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2025 MICE

M E N Ú  A

*En los platos “A elegir” son máximo dos elecciones para todos los comensales.

Paella Valenciana
Arroz A Banda
Arroz Negro
Bacalao en tempura con hierbas aromáticas
Suprema de pollo asado al vino blanco con patatas al horno
Carrillada estofada al vino tinto con parmentier, padrones y cebolla crujiente

P L A T O  P R I N C I P A L  A  E L E G I R

2 5 €
I V A  i n c l u i d o

Ensalada de mezclum con pollo braseado, tomate cherry, maíz, queso feta y
vinagreta de eneldo y limón
Ensaladilla rusa de ventresca de atún
Menestra de verduras y huevo escalfado al pimentón
Crema de calabacín y albahaca con queso de cabra y picatostes
Rigatonni a la napolitana con pollo braseado, rúcula y parmesano

E N T R A N T E  A  E L E G I R

Macedonia de frutas al almíbar de menta
Pudding de chocolate y caramelo

P O S T R E  A  E L E G I R

Vino Blanco Alerys (D.O. Utiel-Requena)
Vino Tinto Alerys (D.O. Utiel-Requena)
Agua, Cerveza, Refrescos

B E B I D A S
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M E N Ú  B

Paella Valenciana
Arroz A Banda
Arroz Negro
Bacalao en tempura con pisto y hierbas aromáticas
Codillo deshuesado asado en su jugo con patatas asadas y tomatitos a la
provenzal

P L A T O  P R I N C I P A L  A  E L E G I R

2 9 €
I V A  i n c l u i d o

Ensalada de mezclum con pollo braseado, tomate cherry, maíz, queso feta y
vinagreta de eneldo y limón
Montadito de queso de cabra con rúcula y pesto rojo
Patatas bravas
Croquetas de bacalao con emulsión de tinta de calamar

E N T R A N T E S  A L  C E N T R O

Mousse de queso con coulis de frutos rojos y crumble

P O S T R E

Vino Blanco Alerys (D.O. Utiel-Requena)
Vino Tinto Alerys (D.O. Utiel-Requena)
Agua, Cerveza, Refrescos

B E B I D A S

*En los platos “A elegir” son máximo dos elecciones para todos los comensales.
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M E N Ú  C

Arroz A Banda
Arroz Negro
Suprema de bacalao con blinis de eneldo, gamba roja y emulsión de pimentón
de la Vera
Tira ibérica adobada con ajetes, espárragos y parmentier de boniato al
aroma de trufa

P L A T O  P R I N C I P A L  A  E L E G I R

3 3 €
I V A  i n c l u i d o

Montadito de esgarraet con mojama
Crujiente de langostinos con mayonesa de curry
Broqueta de pollo con salsa teriyaki y almendras
Croquetas de carrillera

E N T R A N T E S  A L  C E N T R O

Tarta de queso con arándanos y sorbete de mango

P O S T R E

Vino Blanco Alerys (D.O. Utiel-Requena)
Vino Tinto Alerys (D.O. Utiel-Requena)
Agua, Cerveza, Refrescos

B E B I D A S

*En los platos “A elegir” son máximo dos elecciones para todos los comensales.
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